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lpotesi personall...tutti certi!!

Dopo la discussione

Iniziale

llevita?

llevita?

llevita?

m Con lievito/senza |.
'imMpasto. & Con uova e lievito
m Senza uova con lievito

'impasto o124 lievito con uova

I'impasto



Cosa cl serve?







he divertimento!




e Senza tempo ai




e nel forno si
gonfia di piu!




Riflettiamo e Ipotizziamo:




Riflessione sulla lievitazione...

|

SI gonfia durante il tempo
di lievitazione?
SI gonfia nel forne?




Quante curiosita sul lievito!
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Cosa succede al lievito
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Cosa c'e dentro il lievito? =
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Come fa Il lievito a far e i it
crescere Il pane? G
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Il lievito profuma?



osservazioni

= Nell” Impasto si sono
formate

= Alcune sono grandi e
SCOpPPIaNo

= Le bollicine sono di
aria

m Sono come le bollicine
del mosto




Da dove viene questo ?
Tante domande...

Cosa causa la fuoriuscita di
profumao?

Percheé si sente il profumo
nell’aria?

Il profumo si sente solo dopo
che e stato In forno?




In forno |
Dal forno




Bisogna guardare dentro I'impasto
e dentro Il lievito!

Quall strumenti c
OCCOrrono?
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RISCERENNA

Ipotesi: 1l lievito contiene  Verifica: Ho w
anirmalett non visibili che bollicine R
respirano e crescono, 7 trasparentl..ingrandit \
facendo crescere il pane di 400 volte.

Riprepariarmo l'impasto e

osserviarmo! aspett
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le vedo
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UN PO’ DI LINGUAGGIO:
lI'lievito - |a sestanza che fa crescere Il pane
0
I llevite (- |a sostanza che fa crescere Il pane?

allo stereo microscopio:
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