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ENGAG E...per stimolare la curiosita e

indagare sulle preconoscenze
Lavoro INDIVIDUALE: il mio percorso

Pensa di avere a disposizione un panino con il form?‘qg/a.. Immagina di dare un morso a

questo panino, qual é il percorso che tu ritieni faccia quesfo boccone di pane e
formaggio nel tuo corpo?

Come pensi di essere fatto dentro? Descrivilo attraverso un disegno del tuo corpo a
grandezza naturale. . . YT

Al A DISPOSIZIONE N DYNINO CON | FORMAGG

Metti delle
etichette
sulle parti
che hai
disegnato
indicando, se
lo conosci, il
loro nome.



LAVORO di GRUPPO: il nostro percorso
C'é qualcosa che vorresti modificare nel tuo percorso?
Confrontati e condividi con il tuo gruppo.
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ENGAG

Individuazione dei nutrienti presenti negli alimenti:
“A caccia di amido”



http://95.174.10.47/it/mediateca/la-vita/esperimenti/a-caccia-di-amido/

UNA NUOVA DOMANDA INVESTIGABILE:;
Cambiano le cose con la cottura!?
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“Alla ricerca dei grassi’:

ENGAGE: pensa a cosa accade quando compri la pizzetta nel forno fuori scuola....la carta che

I'avvolge...diventa unta...trasparente...ci passa la luce....diventa come il fodero trasparente del mio
blocco....SAPENDO CHE | GRASSI RENDONO LA CARTA TRASLUCIDA:
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Riflessioni

Cosa ha funzionato:

= Lapproccio metodologico: 'engage; la domanda investigativa; la riflessione individuale e
la condivisione di gruppo; il raccontarsi e il raccontare il proprio corpo con una
modalita non consueta; la progettazione, I'ipotesi iniziale e la verifica sperimentale; la
centralita dell’alunno; i misconcetti; i disegni e il linguaggio specifico;

= |l ruolo di “mediatore” dell’insegnante. Il lavoro incentrato sulla domanda e non sulla
“risposta’”’.

= | fogli grandi per progettare e le schede guida per gli alunni e i gruppi: per favorire
I'organizzazione del lavoro e per lasciare documentazione nei quaderni

= La discordanza fra ipotesi/previsione iniziale e verifica sperimentale: ha innescato confronti
costruttivi

= La domanda di partenza e le domande successive (RIFLESSIONI CON | RAGAZZI: quali sono utili per
mettere a punto delle “investigazioni” sperimentali —AMIDO: cosa accade dopo la cottura? Quali possono trovare
risposta con azioni di ricerca —AMIDO: cosa determina il cambiamento di colore da rosso a blu-nero?)

= Lacqua, in elenco fra le cose disponibili (acqua come elemento critico per le procedure da mettere in
atto (come la tagliamo a pezzetti, come ci mettiamo la tintura di i. sopra”; come _controllo: come aualcosa che fa
cambiare la situazione -le scale cromatiche non sono venute parallele, come cor® ferimento per la
carta bagnata...che va asciugata per capire bene!!l) ‘

Cosa non ha funzionato:
= Gestione tempi/spazi non sempre ottima




Valutazione

Alcuni indicatori per costruire un’agenda/rubrica valutativa:

y

Y

Partecipazione

» Capacita di lavorare in gruppo

\%

Rispetto dei tempi

v

v

Grado di autonomia

» Capacita di rielaborazione

Relazione finale:

> Domanda di partenza

COMEPOTRESTLIN RE TRAGLT ALIVENTI
FORNITI QUELLT GHE CONTENBONO GRASSI?

Marcedi 7 marzo, abbiato svoieo un esperimento riguardante | grass: dovevamo,
verificare ta presenza o meno di grassi In decerminati alimentl

Gii aliroenti a disposizione eranc:
- Patses; « Limone; + Gherigil di nack

« Biscorto; « Formaggio: « Get di girasole;
o Meig; « Acqua; « Otiodiseml;

« Ollodoiiva; » Burmo; « Cloccolata

« Pomodoro; « Burro dl arachidi; (Nutetia)

« Carota « Arachidi;

‘Prima di Iniziare fattvied, la Professoressa Padula C ha dato un Consigiio su come
procedere, facendoc] pensare alle Condizionl defla Carea Che protegge, per
esempio, una pizzetta.

Abblamo, pol, Iniziato a scrivere su un Cartelione (e nosere previsioni, foccorrente
(carta pane e alimenti da analizzare) e || procedimento da adotare (serofinare ogn
alimento sulfa Carea pane)

Abbiamo proceduto con lesperimento: (3 Carta pane, in presenza di grassi.
rimaneva rasiuCida, mentre gi lifment] Contenenti aCqua 1a bagnavano solamente;
cosi, asservando i ateri gruppi, abblamo deciso di asciugare a Carta Con un phon.
Tutte (e nostre previsioni SON0 Seate ConFermate € non sono emerse rilevanti
domande.

Ho Capito Che i 8rasso, senza aiCun trateamento, pud rendere |a Carta Trasiucida;
+Uree0 CIO avviene, quindi, neila Vita quotidiana (> es. pizzetta felia Carta.

ELISA LANZILLOTTI
GRUPPO ¢
o9f0x2017

» Cosa ci e servito/materiale utilizzato e procedimento

> Nuove domande

» Osservazioni ed esperimenti fatti nel mio gruppo
» Osservazioni ed esperimenti fatti negli altri gruppi

> Quello che ho imparato:“Da questa esperienza ho capito che..."

Qualita del lavoro (realizzazione disegni e pannelli con il progetto di gruppo, compilazione
schede, relazione finale)
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11 22 febbraio siamo andat nef laboratorio di Chimica def Polo Tecnico Ramadi”
accompagnace dalle professoresse Padula e Tartaro.

CJ 13 3CCOI0 Una Professoressa Che, dopo aver Indossato | camic da laboratorio
organizzat! In gruppl, Ci ha Fateo vedere un Video dicendo di prestare mote acenzione: il
Video mostrava (a reazione detla tintura di iodio a Contatto Con diversi alimenti, owvero, i
Camblamento da rosso/marrone a bil SCUrO, ma S0l in presenza di amido.

Dopodiché Ci sono state date due schede da Compilare (prima personaimente e pol In
§ruppol con fe nostre previsioni sulla presenza o meno di amido in determinad aliment,
Come: patarte, riso, amido di mals, aCqua.

/Abblao riportato ke nostre previsioni su un Careefione, aggiungendo la procedura che
Volevamo segulre per verifiCare se e nostre prevision! fossero Corrette: il mio gruppo ha
sCeteo di seguire 10 Stes50 procedimento mOstratoci nef video, ossia Far cadere qualche
goccia di tintura di iodio su ogni alimento. Dopo esserci Confrontati Con If resto delia
Ciasse, abbiamo messo In pratica il nostro procedimento, annotando tuetl | Camblament
awvenuti e, grazie ai Consiguo defla professoressa Padula, abbiamo provato a immergere
ognl alimento neifacqua e a mecterCl qualche §occla di tieura di lodio; Cosl RCendo la
reazione & stata VeloCizzata.

Insieme alle annotazion del vari Cambiamenti, abbiato riportato anche la scala Cromatica
detle gocce i tintura di odio, sia ad allmento seCCO Che bagnato Con aCqua, & Ci slamo
‘accore i aicune diFFerenze. Abblamo sCritto sul Careeijone le domande emerse Che,
ornati In Classe, abblamo sChematizzato sul quaderno.

. InZiato ad analizzare una domanda in particolare: “Cambiano fe Cose Con ia
1, 5u Un HUOVO Careetione abblamo SCritto gy aliment! Che Volevamo
procedimento che Volevamo adortare € je hostre prevision!

DA QUESTA ESPt HO CAPITO GHEL

Da questa esperienza ho Capito Ghe per Verificare ia presenza i amido negi alimentl
passiamo usare la tineura di iodia per 12 sua partColare reazione: da rosso/marrone el
Contateo Con Famido, diventa biu scuro.

Inottre. abbiamo notato Che nefla meta 1a reazione & avvenuta SOPTateuta netia Zofa.
Vicino ai seml, casl ho capito che | semi, per consentire ia Crescita di nuove plante,
‘Contengono una riserva di energia SO8o Forma, appunto, d amido.

| ELISA LANZILLOTTI
GRUPPOM
o

“Pensare sempre prima con la propria testa e poi confrontarsi”’




